
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

E n t r a d a s  

 
Guacamole & Chips  12 
 
Salsa & Chips  6 
pic o de g a ll o  
tom at il lo /avoc a do 
mang o/c uc u m ber 
roas te d t om ato /c h ip ot le  
ha ban ero/c it ru s 
sa ls a ver de  
 
Queso Fundido  11            
bak e d c hee se  c a ss ero le,   
roas te d po bl an os,  c orn tor ti l la s   
 
Sopes  9            
c ri sp c or n c ak e s fi l le d w it h 
b lac k  bea n s an d c ot ija  c he es e    
 
Chilaquiles  12    
bak e d t ort i l la  s tr ip s,  c hic k en,  
c hee se,  t o mat il lo  sa uc e   
 
Ensalada Alex-César Cardini  11 
‘the or ig i na l’   
 
Fideos  10/20  
Me x ic an - sty le pa sta,  roa ste d on io n,  
tom ato,  c ot ija  c hee s e    
 
Ceviche del Día  12 
c itr u s- mar ina te d fi s h w it h fre sh  c h i le s 
 
 
 

 
 

Platos Principales 
s er v e d wi th  r ic e 

 
Sautéed Shrimp with 

po b lan o,  le mo n,  l i me  1 5 
aji l lo  (g ar l ic ,  g ua ji l lo)   1 5 

mo jo  de  ajo  ( le mo n, but t e r ,  c hipo t le)   1 5 
verac ru za no ( to mat o,  ja la peñ o)  1 5 

 
Sautéed Chicken with 

roas te d g ar l ic ,  l i me,  c h i pot le  1 4 
c hi po tl e an d ho m in y  1 4 

ado bo  an d s weet  p lan ta in s  1 4  
 

Mole Poblano with 
c hic k en  1 8 

sh ort r i b s 1 8 
 

Quesadilla filled with 
c hic k en  1 3 

c hee se an d pi nto  b ean s  1 2 
c hor i zo a n d p otat o  1 4 

g ril le d be ef  1 4 
 

Enchilada filled with 
( served with mole sauce)  

c hic k en  1 3 
c hee se an d pi nto  b ean s  1 2 

c hor i zo a n d p otat o  1 4 
g ril le d be ef  1 4 

 
Tacos filled with 

c hee se an d pi nto  b ean s  1 2 
c hic k en  1 3 

sh re dd ed f is h  1 4 
g ril le d be ef  1 4 

 
 
 

 
 

Especiales de la Casa 
s er v e d wi th  r ic e 

 
 

Pollo a las Brasas  20 
g ril le d r ec a do c hi c k en,  

roas te d g ar l ic ,  l i me &  c h ip ot le  
 

Pescado a la Parrilla  21 
si m pl y g r il le d mark e t fi s h 

(pl ea se in qu ir e)  c o n tr es  sa l sa s 
 

Birria en Estilo Jalisco  23 
bra i se d sh ort r i b s j a l i sc o st yl e,  

anc h o c hi le  br ot h 
 

Bistec con Chiles Verdes  26 
g ril le d a do b o sir lo i n steak  

c ac tu s,  g r il le d a na hei m c h il es &  ra jas 
 

Salmón con Pepitas  22 
pep it a c r us te d sal mo n,  

c ream y c or n pic ad i ll o  
 

 
 

 
Algo Mas  7 

 
ric e a n d bea ns   

sau tée d ho mi ny 

c orn tort i l l as 

fr i jo le s bor rac ho s ( bea ns  s te we d i n bee r)  

as k  ab o u t o ur  s ea s o n al  s i d e dis h es  

 

212. 431. 0700 
5 PM – 10 PM 

ta ke out e ve ry night 


